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MENU ¢*“

Amuse-Bouche

*

Velouté de volaille a I'huile de truffes
Ou
Foie gras de canard au Porto et sa brioche
Ou
Feuilleté aux asperges et filet de sandre
Sauce crémeuse au Riesling Paradais

*

Sorbet a 'orange sanguine arrosé au Campari

*

Pintade farcie aux fines herbes
Purée de pommes de terre
Ou
Filet mignon de veau
Sauce créme au Chablis
Duo d’asperges
Pommes dauphines

*

Coupe gourmande
(Fraises, mousse a la mascarpone, crumble de Spéculoos)

Ou

Le Duo de parfait glacé
(Chocolat, Grand-Marnier)

PRIX : 75.00€



